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Les vins blancs issus de cépage Chardonnay
représentent 175 hectares dont 101 de premiers
crus et 11 hectares de grands crus.

Les vins rouges issus du cépage Pinot noir
représentent 190 hectares dont 38 hectares
de premiers crus.

Les vins blancs sont gras, puissants, presque
corsés avec des arémes d'amande et de miel.

Les vins rouges sont tres élaborés et corsés ,
3\(ec Cc’Ies arégws Id basgl de cerise et de Zassis. ) // RS e ‘i Chassagne-Montrachet

ng/se ;f{[gﬁ 1e0caansss'e, fls peuvent se garder en L&S‘ PUNs A/NCS S -, g~ 57 Chassagne-Montrachet 1 cru “Morgeot”
Les blancs doivent étre consommés d une tempé- Bourgogne Aligoté "
rature de 13 a 14°C, ce qui permet de valoriser les Bourgogne Chardonnay
arbmes au maximum.

Les rouges, de 15 a 16°C, exprimeront leur bouquet.
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Saint-Aubin 1¢ cru
“Charmois”
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“Les Vergers”
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“Morgeot”
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“Les Caillerets”
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“En Virondot”
Puligny-Montrachet 1¢ cru
“Les Pucelles”
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